La maison Livernois

Eine Destillerie zu Ehren der Vergangenheit.

KUNDE La Maison Livernois bietet Speisen im Bistro-Stil und eine
groRe Auswahl an Spirituosen aus Quebec, darunter den
Jules-Ernest-Gin, der vor Ort destilliert wird. Der Charme und
das architektonische Erbe des Ortes schaffen ein gemiitliches
und zugleich edles Ambiente. Die Beleuchtung spielt eine
Patriarche Gruppe: wichtige Rolle bei der Hervorhebung von zentralen Elementen
lz:::';r:he (Innenarchitektur) wie der Bar, den Steinwanden und der Holzvertafelung.
L,Exclu;if’ Lumigroup, Les Mauvais Gargons Durch sein Labor — einen Bereich, der fiir die Verkostung

von lokalen Spirituosen bestimmt ist — kann das Restaurant
KEYPOINTS groRe Gruppen in einer Atmosphare empfangen, die in Quebec
einzigartig ist.

Groupe TopResto

TEAM

Gemiitliches und edles Ambiente.
Kontrastierende Materialien.
Familienerbe. Von den alten Fassern bis hin zu den Papierarchiven, die an die

Destillerie. Wande der Toiletten geklebt wurden, ehrt die Raumgestaltung
das Erbe und geht eine perfekte Verbindung roher und edler
Materialien ein. Zu Ehren der Familie Livernois, die einst eine
wichtige Rolle in der Gemeinschaft von Quebec gespielt hat,
wird jedes Produkt, das in diesem Betrieb destilliert wird, den
Namen eines Familienmitglieds tragen.
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Gebaudetyp Baukosten Status
Restaurant Keine Angaben Ubergabe 2019
Flache Standort Vergabeweise

195 m? effektive Nutzflache Vieux-Quebec, Kanada Planung/Ausfiihrung
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